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BEHANDELN, ALS WENN ES MÖGLICH WÄRE.“  
Johann Wolfgang von Goethe



U
N

TE
R

N
EH

M
EN

 

5

Sie können sich auf uns verlassen – jederzeit und überall! 
Unsere Kunden reichen von kleineren inhabergeführten 
Unternehmen bis hin zu global operierenden Konzernen. 
OKA Maschinen finden Sie auf allen Kontinenten und in mehr 
als 80 Ländern. Wir sind ein zuverlässiger Partner und unter-
stützen unseren Kunden von der ersten Produktidee bis zur 
industriellen Inbetriebnahme. Danach können Sie sich über die 
gesamte Lebensdauer der Anlage auf unseren exzellenten Ser-
vice verlassen. Unsere Maschinen sind durch ihren höchsten 
Qualitätsstandard für ein langes Maschinenleben ausgelegt.

UNTERNEHMEN 
OKA-Spezialmaschinenfabrik ist ein traditionelles deutsches 
Maschinenbauunternehmen, das auf den Entwurf und Bau von 
Maschinen für die industrielle Herstellung von Süßwaren spezi-
alisiert ist. Die Firma mit Ihrer über 100-jährigen Geschichte und 
ihren rund 80 Angestellten ist heute immer noch inhabergeführt 
und das mittlerweile in der sechsten Generation. OKA ist ein 
Synonym für zuverlässige und robuste High-Tech-Maschinen 
„Made in Germany.“ Das Lieferportfolio reicht von Standardma-
schinen bis hin zu individuellen Sonderlösungen in Arbeitsbrei-
ten bis zu 2.500 mm.

ÜBER UNS 



OKA ist weltweit vertreten. Den richtigen Ansprechpartner in 
der richtigen Region finden Sie auf www.oka.eu.

OKA bietet ein globales Vertriebs- und Servicenetzwerk und 
unterstützt durch lokale Partner die Regionen. Auf die Auswahl 
der Partner legt OKA besonderen Wert, sie müssen auf eine 
große Markterfahrung zurückgreifen können. Auf diese Art 
und Weise kann OKA die individuelle und persönliche Beratung 
sicherstellen – Sie haben es verdient! 

OKA WELTWEIT
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TRADITION IST 
UNSERE BERUFUNG 
KNOW-HOW
Die Grundlage unserer Fertigung bildet die umfangreiche 
Erfahrung im Maschinenbau. Ein Unternehmen, das sechs 
Generationen im Besitz der gleichen Familie ist, sichert eine 
Kontinuität, die ihresgleichen sucht. Wir kennen die Technik 
und die Industrie so gut wie vermutlich kein anderes Unter-
nehmen. Wir sind Maschinenbauer mit Herz und Verstand – 
Tradition verpflichtet! 

Der hohe Anteil an Mitarbeitern in Konstruktion und Ent-
wicklung bietet ein ideales Umfeld für technisch ausgereifte 
Innovationen, die auf Ihre Bedürfnisse zugeschnitten sind. 
Unsere Erfahrung ist die Basis unserer Entwicklungen, die sich 
häufig als Industriestandard etabliert haben. Es stellt uns nicht 
zufrieden, nur Experten im Maschinenbau zu sein, sondern wir 
bieten nebenbei auch erfahrene Mitarbeiter und ein zuverlässi-
ges Netzwerk im Bereich der Produkt- und Rezeptentwicklung.
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UNSERE MISSION
Tradition bedeutet Einheit – Einheit mit unseren Kunden. OKAs 
sechste Generation der Ursprungsfamilie sowie jeder einzelne 
Mitarbeiter stehen mit Überzeugung hinter dem Unternehmen. 
Es ist unser Selbstverständnis, erstklassige und qualitativ 
hochwertige Arbeit abzuliefern. Die Mitarbeiter mit ihrem 
umfangreichen Erfahrungsschatz sind hierbei das Fundament 
des Unternehmens – dieses stellen wir täglich unter Beweis. 

+  Wir sind hoch motiviert, Ihre Ideen und Ansprüche in flexible 
Lösungen umzuwandeln.

+  Unsere Versprechen und Lieferzeiten nehmen wir sehr ernst 
– ohne Kompromisse.

+  Unser erfahrenes Serviceteam ist jederzeit bereit – 24 
Stunden am Tag, 7 Tage die Woche.

+  Wir garantieren – entgegen dem Industriestandard – die 
Ersatzteil- und weitreichende Serviceverfügbarkeit für das 
gesamte Maschinenleben.
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1955
Ein altes Fabrikgelände in 
der Grenzallee in Darmstadt-
Eberstadt wird gekauft und 
zu einer modernen Maschinen-
fabrik erweitert.

1957
Die Entwicklung der Baureihe 
TBA ist der erste Meilenstein 
in der Entwicklung von Kon-
fektmaschinen.

1960
Die dritte Baureihe STF,
ein Gebäckformer zur 
Herstellung von Dauerback-
waren, wird präsentiert.

1964
Die schwere Baureihe OKA 
64 rundet das Maschinen-
portfolio nach oben ab.

1972
Nach Otto Aribert Kremmlings 
Tod entwickelt sich die Firma 
unter der Führung seiner Frau 
Elisabeth, unterstützt durch 
die drei Kinder Anna-Dorothée, 
Andreas und Aribert Kremm-
ling, weiter.

1985
Schrittweise werden die 
Anlagen auf elektronische 
Servotechnik umgestellt.

2003
Die Brüder Andreas und
Aribert Kremmling und ihre
Schwester ziehen sich 
nach und nach aus dem 
Unternehmen zurück und 
geben dieses an die sechste 
Generation weiter.

2006
Matthias Drees, Ivica Lopin
und Lars Schill werden 
Geschäftsführer und über-
nehmen die Verantwortung
für das Unternehmen.

2017
90 Jahre nach Gründung
der Maschinenfabrik hat sich
das Unternehmen als
Spezialist positioniert und
die Fertigungskapazitäten 
deutlich ausgebaut.

UNSERE GESCHICHTE 

1857  
Gründung der Nahrungsmit-
telfabrik A. KREMMLING in
Hamersleben durch Andreas 
Kremmling Senior (1818 – 
1897).

1864
Andreas Kremmling Junior
(1844 – 1930) tritt in das 
elterliche Unternehmen ein.
Als ausgebildeter Bäcker 
erweitert er die Fabrik zu 
einer der leistungsfähigsten 
in der Region.

1904
Otto Kremmling (1876 – 1954)
– der spätere Gründer der
„Otto Kremmling OKA-Spezial- 
maschinenfabrik“ folgt der 
Familientradition und tritt
ebenfalls in das elterliche 
Unternehmen ein.

1914
Otto Kremmlings Foschungs- 
und Entwicklungsarbeit wird 
durch das Patent 265 960 
für eine Teigteilmaschine 
anerkannt. Viele weitere 
richtungsweisende Patente 
werden folgen.

1920
Nach den Wirren des ersten 
Weltkriegs macht Otto 
Kremmling weitere bahnbre-
chende Entwicklungen wie
Gebäckformer, Dressierma-
schine und Extruder – seine 
Arbeit wird durch über 100
weltweite Patente gekrönt.

1931
Nach seinem Universitätsab-
schluss als Maschinenbauer 
tritt Otto Kremmlings Sohn, 
Otto Aribert Kremmling
(1906 – 1972), in das Unter-
nehmen ein.

1927
Gründung der OKA-Spezial-
maschinenfabrik, da der Bau 
der Anlagen unter Lizenz-
vereinbarungen nicht die 
notwendige Flexibilität und 
Kapazität ermöglicht.

1948
Nach dem zweiten Weltkrieg 
siedelt Otto Aribert Kremm-
ling zusammen mit seiner
Frau Elisabeth (1913 – 1995) 
und den Eltern nach Darm-
stadt um.

1950
Auf der Hannover-Messe im 
April 1950 wurde die erste 
Maschine ausgestellt.
Unglaubliche 10 Maschinen 
wurden direkt auf der Messe 
verkauft.

1951
Die Baureihe Type STA wurde 
vorgestellt und entwickelte 
sich zum Fundament der
Nachkriegsentwicklung 
Gemeinsam mit seiner
Frau Elisabeth steckt Otto 
Aribert Kremmling sämtliche 
Energie in die Expansion.
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OKA verfügt über ein gut sortiertes Technikum für Versuche 
und Produktentwicklung. Ausgestattet mit unterschiedlichen 
Systemen, Teigmischern und Öfen können kleinere Testmarkt-
produktionen umgesetzt werden. OKA unterstützt Sie darüber 
hinaus mit erfahrenen Back- und Süßwarenexperten sowie 
international erfahrenen Ingenieuren – und das alles natürlich 
mit der maximalen Vertraulichkeit.

TECHNIKUM AUSSTATTUNG 
+  Zahnwalzendosiersystem Type AQ 
+  Einkolbendosiersystem Type AX 
+  Gebäckformer Type FN 
+  Kolbenformer Type FEC 
+  One-Shot Schokoladengießanlage Type OS 
+  Riegelformer Type MZF 
+  Ultraschall-Hackvorrichtung Type HK-U 
+  Z-Mixer 

OKA TECHNIKUM 



OKA TEST CENTER
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Qualität ist unser Anspruch! Durch die hohe vertikale Integration 
unserer Fertigungsmöglichkeiten haben wir einen unmittel-
baren Einfluss auf Qualität und Ersatzteilverfügbarkeit. Unsere 
Fertigung ist so organisiert, dass ein umfangreiches Qualitäts-
sicherungssystem optimale Ergebnisse sicherstellt. Ein Kern 
dieser Philosophie ist eine umfassende Werkabnahme, gefolgt 
von einer intensiven Grundreinigung der Maschine vor Aus-
lieferung. Die Endabnahme vor Auslieferung wird in der Regel 
gemeinsam mit dem Kunden durchgeführt.

Die OKA Geschäftsleitung ist unmittelbar im Vertrieb aktiv und 
versteht deshalb die tatsächlichen Kundenbedürfnisse und 
–erwartungen wie kaum ein anderes Unternehmen. Bei kon-
kreten Marktnachfragen können die Lösungen zielbewusst, 
schnell und effektiv umgesetzt werden. Wenn gewünscht, 
bringt OKA ein hohes Maß an Individualisierung: „Wenn es 
Pink sein soll, machen wir es Pink!“

INNOVATION + 
FERTIGUNG 
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OKA ist ein echter Maschinenbauer. Die gut ausgestattete Fer-
tigung mit modernsten CNC-Fräszentren ist das Rückgrat des 
hohen Qualitätsanspruches. Angesiedelt in einer der stärksten 
Wirtschaftsregionen Deutschlands können wir darüber hinaus 
in Spitzenzeiten auf ein umfangreiches Netzwerk an Fremd-
fertigungsressourcen zurückgreifen. 

17
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UNSERE 
GESCHÄFTSBEREICHE

Die meisten Maschinenbauer sind heutzutage auf schlüssel-
fertige Gesamtlösungen spezialisiert. OKA hingegen befasst 
sich mit speziellen Lösungen für einzigartige Produkte. Ihre 
Herausforderungen sind unser Tagesgeschäft.
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OKA bietet flexible Standardlösungen und sieht sich selbst als 
Systemanbieter. Das bedeutet für Sie als Kunden, dass Sie mit 
einer Investition in eine OKA Anlage gleichzeitig sicherstellen, 
dass die Betriebskosten über die gesamte Lebensdauer der 
Anlage gering sind. Durch den modularen Ansatz können unsere 
Anlagen jederzeit schnell, zuverlässig und kosteneffektiv auf ge-
änderte Marktbedürfnisse angepasst werden. Märkte sind sehr 
dynamisch geworden. Durch diesen Umstand ist es unmöglich 
geworden, statisch zu reagieren. Mit den OKA Lösungen sind Sie 
zukunftssicher positioniert. Modularität und Flexibilität sparen 
bares Geld. 
Wenn wir über Produkt-Lebenszyklus-Kosten sprechen, bietet 
OKA die besten Lösungen zu den geringst möglichen Kosten. 
Wenn sich der Markt ändert, passen Sie das System einfach an! 
Flexibilität ist der Schlüssel zum Erfolg.

WIR DENKEN 
MODULAR 

Zubehöre

Antriebseinheiten

Dosiersysteme

21
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+  Gebäckformer 
+  Dressieranlagen 
+  Extruder 
+ Drahtschnitt-Anlagen 
+ Cookie-Capping 
+ Längsschneiden und Hacken 
+ Dekorieren 
+ Zubehöre 

OKA bietet Lösungen für die Dauerbackwarenindustrie, die 
sich rund um das Thema der Formgebung von Teigen und 
Massen drehen. Der Ruf, der Experte einer ganzen Industrie  
zu sein, basiert auf unserer umfangreichen, weltweiten Erfah-
rung. Die typischen Wettbewerber heutzutage sind Genera-
listen, die alles liefern – OKA ist der Spezialist, der Ihnen indi-
viduelle Lösungen für Ihre Ansprüche bietet. So können Ihre 
Mitarbeiter beispielsweise mit Antriebskomponenten arbeiten, 
die sie bereits kennen oder sogar bei Bedarf auf Lager haben.

Manchmal ist die Lösung eine schlüsselfertige Anlage. In die-
sem Falle arbeiten wir eng mit etablierten Firmen zusammen, 
um Ihnen auch hierfür ein überzeugendes Ergebnis bieten zu 
können – schlüsselfertig und mit einem zentralen Ansprech-
partner. Wenn Sie also eine komplette Produktionslinie planen, 
sprechen Sie mit uns! 

MASCHINEN

BA
C

K
W

AR
EN

23

Die Backwarenindustrie ist seit 1857 unsere Heimatbasis. 
OKA ist der Erfinder einer Reihe von Technologien, die heute 
zum Industriestandard gehören. Die Tatsache, einer der 
ältesten Maschinenbauer der Branche zu sein, haben wir zum 
Anlass genommen, dieses Erbe zu unserer täglichen Mission 
zu machen und unseren Kunden zu beweisen, dass wir die 
ausgereiftesten und besten Lösungen für die Dauerbackwaren-
industrie bieten. Wenn Sie etwas backen wollen ist die Chance 
groß, dass wir Ihnen eine passende Lösung bereitstellen 
können. 

BACKWAREN 
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LÖSUNGEN ZUBEHÖRGEBÄCKFORMER

DRESSIERMASCHINEN

DRAHTSCHNITT-MASCHINEN

EXTRUDER

IMPFEN / DEKORIEREN
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PROZESS 
ÜBERBLICK

FORMEN

DRESSIEREN

DRAHTSCHNEIDEN

EXTRUDIEREN

IMPFEN / DEKORIEREN 



OKA TEST CENTER

GEBÄCKFORMER 
Der Gebäckformer ist die Standardanwendung aller Industrie-
bäckereien. Obwohl es ein wettbewerbsintensiver Bereich ist, 
überzeugt OKA doch stets mit den flexibelsten Lösungen und 
bedienerfreundlichsten Ansätzen. Dort, wo normale Former ihr 
Limit erreichen, bietet OKA spezielle Erweiterungsmöglichkeiten:

+ Standard Formgebäck 
+ Stößelwalzen für grobe Inklusionen
+ 2-farbige Formen 
+ Schnittgebäck 

Trichter für ein oder zwei Massen

ZuckerstreuerFormwalzenkran für schnellen und sicheren Walzenwechsel Streichvorrichtung

Bandbefeuchtung

Abfalltransport
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Das modulare Konzept erlaubt die Nachrüstung der vier 
Kerntechnologien zu jedem späteren Zeitpunkt. Sie profitieren 
ebenfalls vom umfangreichen Erfahrungsschatz der eigenen 
Formwalzenproduktion mit ihrem Design- und Fertigungs-
bereich – wir sind der einzige Maschinenbauer mit diesen 
Möglichkeiten. 
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SAISONPRODUKTE STÖSSELWALZEN PRODUKTE STANDARD PRODUKTE

FORMGEBÄCK 



DRESSIER-
MASCHINEN 
Dressieren eröffnet die Möglichkeit ansprechender Produkte. 
OKAs Hauptaugenmerk liegt hierbei auf der multi-flexiblen AQ 
Serie – sie ist der anpassungsfähigste am Markt verfügbare 
Ansatz. Das System umfasst:

+ Dropsdressieren 
+ Bewegliches Dressieren 
+ Verkapseln 
+ Extrudieren 
+ Drahtschneiden 

Umfangreiches Zubehör wie Verkapselungseinheit, ausgestat-
tet mit RFID Technologie für einfachen und schnellen Produkt-
wechsel

Edelstahl-Auspress-System für die höchsten 
hygienischen Ansprüche

3D Sicherheits-Scanner für 
höchste Bediensicherheit 

Magneteinheit zur Stahlbandglättung

Antriebseinheit mit bewährten Magnet-Linearantrieben und 
kurvenscheibenfreiem Antrieb für einen wartungsfreien Betrieb
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Das modulare Konzept erlaubt die Nachrüstung der fünf Kern- 
technologien zu jedem späteren Zeitpunkt. Sie profitieren 
ebenfalls vom umfangreichen Erfahrungsschatz der eigenen 
Tüllen- und Düsenproduktion mit ihrem Design- und Fertigungs- 
bereich. 
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DRESSIERTE PRODUKTE 
DROPSDRESSIEREN DRAHTSCHNEIDEN

AUFGESCHLAGENE PRODUKTE 

SPEZIALPRODUKTE

GROSSE INKLUSIONEN 

BEWEGLICHES DRESSIEREN 

VERKAPSELN EXTRUDIEREN



BA
C

K
W

AR
EN

37

DEKORIEREN DECKELN
Manchmal müssen Produkte punktgenau bestreut werden. 
Damit dies sichergestellt ist, bietet OKA Lösungen mit auto-
matischer Produkterkennung sowie automatischer Querver-
stellung an.

OKA bietet hierfür sämtliche Alternativen – von einfachen und 
kosteneffektiven Aufsetzlösungen bis hin zu Hochgeschwindig-
keitslösungen einschließlich der Speicher- und Ausrichtungs- 
vorrichtungen.

Schablone für punktgenaues Dekorieren, 
Impfen oder Extrudieren

Integriertes Vakuumsystem als 
Deckelstation 
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PNEUMATISCHE 
HACKVORRICHTUNG

Wenn die Anforderungen und die Geschwindigkeiten gering 
sind, ist die OKA-Hackvorrichtung Type HK-P eine günstige 
Alternative zu komplexeren Systemen.

HACKVORRICHTUNG Die servogesteuerte Hackvorrichtung Type HK-E zeichnet 
sich durch zwei unabhängige Antriebe für Messerhub und –
mitlauf aus. Dieses System ermöglicht einen präzisen Schnitt 
mit einer Genauigkeit von 0.1 mm, wenn notwendig mit bis 
zu 1.000 Schnitten pro Minute.

ULTRASCHALL-
HACKVORRICHTUNG

Die Ultraschall-Hackvorrichtung Type HK-U kommt immer 
dann zum Einsatz, wenn klebrige Massen zu schneiden sind. 
Die Ultraschallklingen in Kombination mit OKAs führender 
Magnetlinear-Technologie erlaubt die perfekte Ausrichtung 
der Produkte nach dem Schneiden sowie ein hochdynami-
sches Klingenbewegungsprofil.

WASSERSTRAHL-
SCHNEIDEANLAGE

Das Wasserstrahl-Schneidsystem Type HK-W ist das komple-
xeste Schneidsystem und kommt immer dann zum Einsatz, 
wenn Standardlösungen nicht mehr möglich sind. Das 
Schneidmedium ist typischerweise Wasser, kann aber auch 
je nach Bedarf Kakaobutter oder ein anderes Medium sein.

LÄNGSSCHNEID -
ANLAGE

Die Kreismesserstation ist mit speziellen Klingen ausgestat-
tet, die das exakte Schneiden von Masseteppichen erlauben. 
Wenn notwendig, kann dies sogar mit präziser automatischer 
Querverstellung, welche das verschnittfreie Schneiden der 
äußeren Bahnen erlaubt, geschehen.

HACKEN UND 
LÄNGSSCHNEIDEN 
OKA bietet die komplette Palette an Längsschneid- und Hack- 
vorrichtungen von einfachen Standardlösungen bis hin zu 
Hochgeschwindigkeitslösungen mit Verteilertransport und 
Ausrichtstation. 



TEIGZUFÜHRUNGEN 
OKA bietet entsprechende Lösungen, um die Lücke zwischen 
dem Teigmischer und der Formanlage zu schließen. Die Teig- 
zuführungslösungen werden in der Regel individuell den spezi-
ellen Anforderungen der Produktionslinie angepasst.  

+ Masseteppich 
+ Hebekipper
+ Zwischenbänder
+ Krananlage
+ Plattform-Zuführung 

- Hebekipper für alle 
Teigwagenvarianten

Einfach zu reinigender Trichter, der mit wenigen 
Handgriffen hochgeklappt werden kann. 

Seitliche Zuführung, In-Line Zuführung 
sowie Plattformlösungen

Integrierter Metalldetektor zur 
Vermeidung von Beschädigungen 
durch Fremdkörperkontamination

Unterschiedliche Ablaufbänder
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+ Formen 
+ Dressieren 
+ Extrudieren 
+ Hacken und Schneiden 
+ Dekorieren
+ Zubehör 

OKA bietet Lösungen für die Konfekt- und Süßwarenindustrie, 
die sich rund um das Thema der Formgebung von Massen 
drehen. Der Ruf, der Experte einer ganzen Industrie zu sein, 
basiert auf unserer umfangreichen, weltweiten Erfahrung. 
Die typischen Wettbewerber heutzutage sind Generalisten, 
die alles liefern – OKA ist der Spezialist, der Ihnen individuelle 
Lösungen für Ihre Ansprüche bietet. Dieses ermöglicht bei-
spielsweise Ihren Mitarbeitern mit Antriebskomponenten zu 
arbeiten, die sie bereits kennen oder unter Umständen sogar 
bei Bedarf auf Lager haben.

Manchmal ist die Lösung jedoch eine schlüsselfertige Anlage. 
In diesem Falle arbeiten wir eng mit etablierten Firmen zu-
sammen, um Ihnen auch hierfür eine überzeugende Lösung 
bieten zu können – schlüsselfertig und mit einem zentralen 
Ansprechpartner. Wenn Sie also eine komplette Produktionslinie 
planen, sprechen Sie mit uns!

MASCHINEN 

43
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Die Konfekt- und Süßwarenindustrie ist seit 1857 unsere Hei-
matbasis. OKA ist der Erfinder einer Reihe von Techno logien, 
die heute zum Industriestandard gehören. Die Tatsache, einer 
der ältesten Maschinenbauer der Branche zu sein, haben wir 
zum Anlass genommen, dieses Erbe zu unserer täglichen 
Mission zu machen: Wir überzeugen Sie davon, dass wir die 
ausgereiftesten und besten Lösungen für die Konfektindustrie 
bieten – von aufgeschlagenen Schaummassen über Trüffel-
massen bis hin zu Schokolade. Wir liefern Ihnen die Lösungen, 
die Sie benötigen. 

SÜSSWAREN 
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HACKEN UND SCHNEIDEN

STREUEN
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SÜSSWAREN 
LÖSUNGEN

ZUBEHÖR
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DRAHTSCHNEIDEN

EXTRUDIEREN

IMPFEN / DEKORIEREN
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FORMER 
OKA bietet Formerlösungen für alle Konfektanwendungen, 
Marzipan, Proteinriegel, Frucht- oder Müsliriegel. Die unter-
schiedlichen Lösungen reichen von Walzenformern bis hin zu 
Kolbenformern.

49
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- 2 Speisewalzen mit optionalen Brecherwalzen 

- Vollgraphisches Bedienfeld 
mit Rezeptspeicher 

Integrierter Walzenkran für schnellen und 
sicheren Walzenwechsel Integrierbar in Gießanlagen oder 

freistehend mit Band

Integrierte Walzenführung für schnellen 
und sicheren Walzenwechsel

Kolbenwalze in großem Durchmesser mit 
Überdrucksystem

Starker direkt angetriebener Walzenmotor

Der schwere OKA Kolbenformer Type FEC 
verfügbar in Arbeitsbreiten von 400 – 1.800 mm

Individuell direkt angetriebene 
Speisewalzen 

Der OKA Walzenformer Type MZF 
verfügbar in Arbeitsbreiten von 200 – 1.200 mm

Höhenverstellbarer 
Maschinenrahmen
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FRUCHTRIEGEL

KOLBENGEFORMTE PRODUKTE 

MÜSLIRIEGEL

GEFORMTE PRODUKTE 

51



Optionaler Bandtransport Integriertes Wassertemperiersystem für präzise 
Temperaturführung

3D Sicherheits-Scanner für 
höchste Bediensicherheit

Modulare Erweiterungsmöglichkeit wie  
beispielsweise Drahtschneidevorrichtung

Antriebseinheit mit bewährten Magnet-Linearantrieben 
und kurvenscheibenfreiem Antrieb für einen wartungs-
freien Betrieb

53

SÜ
SS

W
AR

EN

DRESSIER-
MASCHINEN 
Dressieren eröffnet die Möglichkeit ansprechender Produkte. 
OKAs Hauptaugenmerk liegt hierbei auf der multi-flexiblen AQ 
Serie – sie ist der anpassungsfähigste am Markt verfügbare 
Ansatz. Das System umfasst:

+ Dropsdressieren 
+ Bewegliches Dressieren 
+ Verkapseln 
+ Extrudieren 
+ Drahtschneiden 

Das modulare Konzept erlaubt die Nachrüstung der fünf Kern- 
technologien zu jedem späteren Zeitpunkt. Sie profitieren 
ebenfalls vom umfangreichen Erfahrungsschatz der eigenen 
Tüllen- und Düsenproduktion mit ihrem Design- und Fertigungs- 
bereich. 
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DROPSDRESSIEREN DRAHTSCHNEIDEN EXTRUDIEREN ONE-SHOT VERKAPSELN
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DRESSIERTE PRODUKTE 
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DEKORIEREN SCHOKOLADE 
GIESSEN 

Manchmal müssen Produkte punktgenau bestreut werden. 
Damit dies sichergestellt ist, bietet OKA Lösungen mit auto-
matischer Produkterkennung sowie automatischer Querver-
stellung an.

Die OKA-Gießanlage Type OS ist mit einem einzigartigen 
Auspresssystem ausgestattet, welches das Dosieren von 
Schokolade mit oder ohne Inklusionen ermöglicht. Hohe 
Dosiergenauigkeit, einfache und schnelle Reinigung kombi-
niert mit der neuesten Servosteuerung bieten eine besonders 
flexible Lösung. One-shot Gießsystem Type OS für SchokoladePräziser Punktstreuer Type STRI mit Mitlauf
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PNEUMATISCHE 
HACKVORRICHTUNG

Wenn die Anforderungen und die Geschwindigkeiten gering 
sind, ist die OKA-Hackvorrichtung Type HK-P eine günstige 
Alternative zu komplexeren Systemen.

HACKVORRICHTUNG Die servogesteuerte Hackvorrichtung Type HK-E zeichnet 
sich durch zwei unabhängige Antriebe für Messerhub und –
mitlauf aus. Dieses System ermöglicht einen präzisen Schnitt 
mit einer Genauigkeit von 0.1 mm, wenn notwendig mit bis 
zu 1.000 Schnitten pro Minute.

ULTRASCHALL-
HACKVORRICHTUNG

Die Ultraschall-Hackvorrichtung Type HK-U kommt immer 
dann zum Einsatz, wenn klebrige Massen zu schneiden sind. 
Die Ultraschallklingen in Kombination mit OKAs führender 
Magnetlinear-Technologie erlaubt die perfekte Ausrichtung 
der Produkte nach dem Schneiden sowie ein hochdynami-
sches Klingenbewegungsprofil.

WASSERSTRAHL-
SCHNEIDEANLAGE

Das Wasserstrahl-Schneidsystem Type HK-W ist das komple-
xeste Schneidsystem und kommt immer dann zum Einsatz, 
wenn Standardlösungen nicht mehr möglich sind. Das 
Schneidmedium ist typischerweise Wasser, kann aber auch 
je nach Bedarf Kakaobutter oder ein anderes Medium sein.

LÄNGSSCHNEID -
ANLAGE

Die Kreismesserstation ist mit speziellen Klingen ausgestat-
tet, die das exakte Schneiden von Masseteppichen erlauben. 
Wenn notwendig, kann dies sogar mit präziser automatischer 
Querverstellung, welche das verschnittfreie Schneiden der 
äußeren Bahnen erlaubt, geschehen.

HACKEN UND 
LÄNGSSCHNEIDEN 
OKA bietet die komplette Palette an Längsschneid- und Hack- 
vorrichtungen von einfachen Standardlösungen bis hin zu 
Hochgeschwindigkeitslösungen mit Verteilertransport und 
Ausrichtstation. 
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+ Gebäckformer 
+ Extruder 
+ Hack- und Schneideanlagen
+ Drahtschnittmaschinen
+ Dressiermaschinen

Rund um das Thema „Formgebung von Massen“ in der Tier-
nahrungsindustrie bietet OKA als eines der wenigen Unterneh-
men speziell entwickelte Anlagen für die besten und zuverläs-
sigsten Lösungen.

MASCHINEN
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Die Herstellung von Tiernahrung ist ein stark wachsendes 
Marktsegment und bietet besondere Herausforderungen, die 
nur teilweise mit denen der Backwaren- und Süßwarenindus-
trie vergleichbar sind. OKA hat für die hohen Anforderungen 
durch stark abrasive Massen spezielle Anlagen und 
Lösungen entwickelt.

TIERNAHRUNG
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GEBÄCKFORMEN Der OKA Gebäckformer Type FXL ist die Lösung 
für die hohen Anforderungen der Tiernahrungs-
hersteller. Ausgestattet mit 320 mm Durchmes-
ser Formwalzen und Edelstahlmaterialien ist er 
speziell für stark abrasive Teige ausgelegt.

EXTRUDER  Für Strangware aus einer oder zwei Massearten ist 
die schwere Baureihe Type AK die beste Lösung. 
Den hohen Ansprüchen an Stabilität durch die typi-
schen festen Massen wird mit verstärkten Wellen 
und Edelstahlmaterialien Rechnung getragen.

HACKEN UND 
SCHNEIDEN

Aus diesem Bereich steht ebenfalls das komplette 
OKA Maschinenprogramm für die Tiernahrungs-
herstellung zur Verfügung. Für Laminieranlagen 
bietet OKA Ausstechwalzen oder Schablonen-
stanzen für die populären mehrlagigen Produkte.

DRAHTSCHNEIDEN /
DRESSIERN 

In diesem Bereich kommt die schwere Baureihe 
AK mit Draht- oder Klingenschneidvorrichtung 
zum Einsatz. Für weichere Materialien wie z.B. 
Milchdrops oder fleischbasierte Produkte wird 
die Baureihe AQ eingesetzt.

PROZESS 
ÜBERBLICK
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+ WALZENFORMER 
+ DRESSIERANLAGEN 
+ EXTRUDER 
+ DRAHTSCHNITTANLAGEN 

Mit OKA erhalten Sie vielfältige Möglichkeiten rund um das 
Thema Formgebung. Wenn Sie z.B. Frischkäse dosieren, 
Käsewürfel schneiden oder gefüllte Käsebällchen produzieren 
möchten, liefern wir die passenden Lösungen.

MASCHINEN
OKAs Lösungen für die Molkereiindustrie haben bereits eine 
lange Tradition. Die Erfahrung im Maschinenbau mit Edelstahl 
kombiniert mit den hohen Hygieneanforderungen erlaubt OKA 
Lösungen für Spezialanwendungen anzubieten, die von an-
deren Lieferanten nicht angeboten werden.

MOLKEREI 
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+ Dressieren 
+ Extrudieren
+ Walzenformen 

OKA bietet umfangreiche Lösungen rund um das Thema 
Formgebung. Wenn Sie beispielsweise pharmazeutisches 
Material auf Pflaster dosieren, Gelkapseln oder Medikamente 
formen wollen und Ihre etablierten Lieferanten keine passen-
den Lösungen bieten können, sprechen Sie mit uns!

MASCHINEN
OKAs Lösungen für den pharmazeutischen Bereich sind ein 
relativ junges Marktsegment mit hohem Wachstumspotential. 
Die lange Erfahrung im Bereich der Edelstahlsysteme kombi-
niert mit den hohen Anforderungen an hygienisches Design 
erlauben OKA Aktivitäten in dieser Nische, die bisher von an-
deren Anbietern nicht abgedeckt waren.

PHARMA
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+ Dressieren 
+ Extrudieren 
+ Walzenformen 
+ Drahtschneiden 

OKA bietet umfangreiche Lösungen rund um das Thema 
Formgebung. Wenn Sie beispielsweise Seife extrudieren oder 
einfach nur halbflüssige Massen präzise in Formen gießen 
wollen und Ihre etablierten Lieferanten keine passenden Lö-
sungen bieten können, sprechen Sie mit uns!

MASCHINEN
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OKAs Lösungen für den chemischen Bereich sind ein relativ 
junges Marktsegment mit hohem Wachstumspotential. Die 
lange Erfahrung im Bereich der Edelstahlsysteme kombiniert 
mit den hohen Anforderungen an hygienisches Design erlau-
ben OKA Aktivitäten in dieser Nische, die bisher von anderen 
Anbietern nicht abgedeckt waren.

CHEMIE



+ Moderne CAD-CAM-CNC Fertigung +.3D Druck
+ Kurze Bearbeitungszeiten 
+ Eigene Entwurfsabteilung 
+ Gut ausgebildete, erfahrene Experten 
+ Fertigung von Komponenten und Baugruppen 
+ 24-h Handformerstellung 
+ Große Materialauswahl 

Ein Beispiel aus der Formwalzenfertigung 
Durch den Einsatz modernster 3D-Scanner-Technologie 
können innerhalb von 24 Stunden Handformen aus Ihren 
Produktmustern erstellt werden. Dadurch können Sie bereits 
mittwochs die Ideen vom Montag präsentieren. 

VORTEILE
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Neben dem Maschinenprogramm liefert OKA auch Zubehöre 
sowohl für die eigenen Anlagen als auch für Fremdanlagen. Im 
Werk in Darmstadt beschäftigt sich eine eigene Abteilung mit 
dem Design, der Umsetzung und der Fertigung von Zubehö-
ren wie Formwalzen oder Tüllen. Hier können Sie von unserer 
langjährigen Erfahrung profitieren – fordern Sie uns heraus! 

Wir arbeiten mit modernen CNC-Fräsmaschinen und sind 
dadurch in der Lage, kosteneffizient auch Einzelstücke zu 
produzieren. Für individuelle Teile, aber auch für Standardteile, 
ist die schnelle Verfügbarkeit ein wichtiger Schlüssel. OKA 
kann hier durch kurze Lieferzeiten überzeugen. Zur raschen 
Produktentwicklung stehen Rapid-Prototyping und 3-Druck zur 
Verfügung.

ZUBEHÖR
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FORMWALZEN 

STÖSSELWALZEN 
OKAs Stößelwalzen werden zur Herstellung von Produkten 
mit einem hohen Anteil von stückigen Zutaten eingesetzt wie 
beispielsweise Schokoladen- oder Nussstücke, Rosinen oder 
andere Fruchtstücke. Die Stößelwalze verspricht eine präzise 
volumetrische Dosierung sowie eine ideale Ausrichtung der 
Produkte auf dem Band.

LEBENSMITTELZERTIFIZIERTES  
MESSING 
Gebäckformwalzen werden üblicherweise aus Messing gefer-
tigt. Die Oberflächenstruktur wird entsprechend einer optima-
len Produktauslösung entworfen. Durch unterschied liche 
Beschichtungsmöglichkeiten in Abhängigkeit der Teigeigen-
schaften können wir optimale Loslöseeigenschaften sicher-
stellen.

KUNSTSTOFF
Kunststoffwalzen sind in den unterschiedlichsten Ausführun-
gen verfügbar, z.B. als Vollkunststoffwalze oder aber als Mes-
singwalze mit Kunststoffeinsätzen. OKAs Varianten basieren 
auf jahrzehntelanger Praxiserfahrung in der Herstellung von 
Formwalzen. Halbseitige Produkte werden mit einer Walze 
produziert, für vollflächige 3D Artikel werden Doppelwalzen 
eingesetzt. 

SEGMENTWALZEN 
OKAs Segmentwalzen bestehen aus einem soliden Stahlkern 
mit auswechselbaren Segmentringen. Der Vorteil liegt hierbei 
in der einfachen Möglichkeit, einzelne Segmente zu tauschen.



OKA TEST CENTERKNÄCKEBROT-LINIE

Beispiel einer kompletten Anlage aus dem Hause OKA  
Obwohl OKA primär als Lieferant von Einzelmaschinen be-
kannt ist, hat OKA mittlerweile das Portfolio auch um Kom-
plettanlagen erweitert – bis hin zur schlüsselfertigen Lösung. 
Dieses Beispiel gibt einen Überblick über die Komplexität, die 
OKA mittlerweile darstellen kann.

Untermehlstreuer 

Masseteppichextruder mit präzise einstellbarem 
Walzenspalt und optinalem Kamerasystem zur 
automatischen Teigstärkekontrolle

Stüpfelwalzen für das Oberflächenmuster

Obermehlstreuer 

QuerschneiderSaatenstreuer 

Absauganlage für 
überschüssiges Mehl 
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Kurzüberblick über die verwendeten Terminologien und unter-
schiedlichen Bezeichnungen der Standard-Baureihen.

DOSIERSYSTEME AK Zahnwalzenextruder in schwerer Ausführung

AQ Zahnwalzenextruder/-dressierer 

AX Einkolbensystem für belüftete Massen oder grobe Inklusionen 

AYN Einfaches Zahnwalzensystem für Weich- oder Füllmassen 

AYZ Marmeladendosierer mit Zahnwalzen 

SMF Zweiwalzen-Extruder 

OS One-Shot Schokoladen-Gießkopf

ANTRIEBSEINHEITEN AN Antriebseinheit für Hebebewegung

ANL Antriebseinheit für Hebe- und Mitlaufbewegung 

AU Antriebseinheit für Hebe- und Mitlaufbewegung – Aufsetzkonstruktion

UG Basis-Antriebseinheit für leichte Dosiersysteme 

ZUBEHÖRE AB Verkapselungseinheit

DM Drehtüllenvorrichtung 

DS Schwenktüllenvorrichtung 

PD Programmierbare 3D Dosiervorrichtung 

TW Twistvorrichtung 

GEBÄCKFORMER FE Gebäckformer mit Servoantrieben

FE-C Kolbenwalzenformer

FN Standard Gebäckformer 

FXL Hochleistungs-Gebäckformer 

MZ Walzenformer für dreidimensionale Produkte 

MZF Walzenformer für Frucht/Protein/Müsli/Marzipan 

NM Basis Gebäckformer 

NOMENKLATUR 
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ZUBEHÖRE GM Glasiermaschine 

NA Nussaufleger 

OB Oblatenaufleger 

PF Becheraufleger 

SA Sandwich-Vorrichtung 

ST Streichvorrichtung 

STP Waffel- bzw. Keksaufleger 

STR Streuer 

VP Vibrationsstreuer

HACKEN UND LÄNGSSCHNEIDEN HK-P Hackvorrichtung, pneumatisch

HK-S Hackvorrichtung, Hochgeschwindigkeit

HK-E Hackvorrichtung, Standard

HK-W Hackvorrichtung, Wasserstrahl

HK-L Hackvorrichtung, leichte Ausführung

KM Kreismesserstation

LS Längsschneidesystem

TEIGZUFÜHRUNGEN MV Teigzuführung

TZ Teigzuführung, Einzelwalze 

WW Teigzuführung, Doppelwalze 
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KONTAKT
OKA-Spezialmaschinenfabrik GmbH & Co. KG
Grenzallee 5
D-64297 Darmstadt
Deutschland

phone +49 (0)6151 5099 - 0

mail info@oka.eu
web www.oka.eu






