





agrioll

ITALIAN FARM



Dal 1989 solo olio di qualita

Since 1989 only Top Quality Oil
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[ azienda e il nostro
territorio

Benvenuti in Agrioil dove dal 1989 produciamo con dedizione olio extravergine di oliva.
Dalle nostre radici alla tua tavola, il nostro obiettivo e produrre uno dei simboli del Made in
Italy: I'oro verde del Mediterraneo. L’azienda situata nel Parco Nazionale del Cilento e del
Vallo di Diano, patria della Dieta Mediterranea, & un’area di produzione ricca di varieta
autoctone, dove nasce una vera eccellenza: il nostro olio extravergine di oliva D.O.P. Colline

Salernitane.

Welcome to Agrioil, our top quality branded Company. Since 1989, we are enthusiastic Extra
Virgin Olive Oil producer. From our roots to your table, our goal is to produce one of the
symbols of Made in Italy: the green gold of the Mediterranean. Agrioil Company is located in
the natural beautiful scenario of well-known Cilento and Vallo di Diano National Park, the
founding homeland of the Mediterranean Diet. This area s rich of native varieties, borning
land of worldwide recognized excellence as our Extra Virgin Olive Oil D.O.P. Colline

Salernitane.






la nostra

filosofia

La nostra filosofia di lavoro sostiene l'italianita, portando sulle tavole dei consumatori il nostro
olio extravergine di oliva. Attraverso il progetto aziendale firmato Oli Diversi, seguiamo ogni
fase dei processi con la professionalita dei nostri collaboratori. Dalla raccolta tra gli ulivi agli
operai specializzati in stabilimento, dai responsabili dell’accoglienza ai clienti agli export

manager che portano i nostri prodotti in tutto il mondo, nasce il nostro olio.

Our philosophy of work supports the Italian spirit by bringing on the tables of consumers our
extra virgin olive oil. Thanks to the company project labeled Oli Diversi we follow every
production process stage with the careful look of our skilled employees. From the harvest
among the olive trees to the workers specialized in the factory, from the managers of the
reception to the customers and the export managers who bring our products all over the

world, our oil is born.






Le tecnologie all’avanguardia del nostro
Frantoio 4.0 ci permettono di produrre un
ottimo olio che rispetta elevati standard di
qualita. Tra la tradizione della prima fase di
raccolta, I'innovazione arriva alla

produzione attraverso i processi di
Z. Z ]/l 0 S t]/'O molitura, gramolatura, frangitura ed
estrazione, per restituirci un prodotto
f ) d’eccellenza.
rantolo
The cutting-edge technologies of our
4 O modern Olive Oil Mill 4.0 allow us to
[ produce an excellent oil that meets high-

quality standards. From he tradition of the
first harvesting phase, innovation comes to
the production through the processes of
milling, kneading, pressing and extraction,

to return us a very genuine product of

excellence.






La cura dell’ambiente e I'attenzione per i dettagli ispirano un
approccio aziendale incentrato sul controllo della filiera
produttiva in modo tracciabile e sostenibile. Il rispetto di
standard di qualita elevati ci garantisce cosi di portare nel

mondo il nostro olio extravergine di oliva.

tracciabilita e
sostenibilita

The preservation of natural environment and the attention for
details inspire a company approach focused on controlling the
production chain in a very traceable and sustainable way.
Compliance with high-quality standards thus guarantees us to
bring quality extra virgin olive oil to our clients accross the

world our extra virgin olive oil.







ricerca e
sviluppo

Il punto di forza in Agrioil & il laboratorio di analisi
ricerca che ci assicura standard produttivi elevati.
Supporta progetti di ricerca innovativi premiati dalle
Istituzioni Europee ed in partnership con diverse

universita italiane.

The strength of Agrioil is the analysis and research

Laboratory that ensures our high production standards.
It supports innovative research projects awarded by the
European Institutions in partnership with several Italian

universities.
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| profumi e i sapori delle antiche tradizioni mediterranee in un blend ben equilibrato di oli
extravergini di oliva di origine comunitaria, accuratamente selezionati. Stilla EVO UE & un olio
extravergine di oliva con un profilo organolettico equilibrato.

//7

The scents and flavors of ancient mediterranean traditions mixed in a well-balanced blend of extra
virgin olive oils European origins targeted. Stilla EVO UE is an extra virgin olive oil characterized by
a balanced profile of tastes carefully selected.




LINEAEVO UE

OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIvA
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Aglio, basilico, peperoncino, limone, tartufo bianco e origano: ecco i sapori e i profumi dei nostri
condimenti aromatici a marchio Stilla. Perfetti per accompagnare tutte le pietanze in tavola, la
nostra linea di condimenti aromatizzati, in olio extravergine di oliva, € I'ideale per aiutarti a liberare
il tuo estro in cucina.

///

Garlic, basil, chili, lemon, white truffle and oregano: here are the flavors and scents of our aromatic
seasonings Stilla branded. Ideal to combine with all the different courses that You prefer. Our line
of flavored seasonings, in extra virgin olive oil, is particularly indicated in helping your inspiration
in the kitchen. Try and taste!




LINEAEVO UE
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L’olio extra vergine di oliva Stilla Biologico 100% Italiano € il risultato di un perfetto equilibrio fra
tradizioni, rispetto dell’ambiente e tecnologia. Ottenuto dalla premitura di olive selezionate, raccolte
a mano e molite in giornata, grazie al suo gusto delicato e particolarmente adatto per dare un
sapore naturale al cibo. E consigliato utilizzarlo direttamente a crudo sui tuoi piatti preferiti.

//7

Stilla Organic extra virgin olive oil 100% Italian is the result of a perfect balance between traditions,
respect for the environment and technology. Obtained by pressing selected olives, harvested by
hand and pressed in the same day, thanks to its delicate taste is particularly suitable to enrich with
a touch of natural flavor your food. It is recommended to use it directly raw on your favorite dishes.




LINEAEVO BIO
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Gli aromi tipici del mediterraneo incontrano il nostro olio extravergine di oliva italiano Biologico
100% nella linea di aromatizzati al limone, peperoncino, rosmarino ed origano. Un mix di sapori
intensi contraddistinti dalla qualita di Stilla per donarti un olio ricco di gusto. Che siano piatti di
carne, pesce o deliziose zuppe, esaltane il sapore con i nostri condimenti aromatizzati.

//7

The typical aromas of the Mediterranean meet our 100% Organic Italian extra virgin olive oil in the
procuct line of our flavored oils with lemon, chili, rosemary and oregano. A mix of intense flavors
characterized by the quality of Stilla to give you an oil rich in taste. Whether it’s meat, fish or
delicious soups, enhance the flavor with our flavored seasonings.




LINEAEVO BIO
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Ottenuto esclusivamente dalla premitura di olive italiane raccolte a mano, I'olio extravergine di
oliva Stilla I'ltaliano 100% é un prodotto eccellente grazie all'accurata selezione delle olive e la
molitura in giornata che conferiscono salutari proprieta organolettiche.

Dal gusto fruttato e corposo, Stilla I'ltaliano é ideale per condire a crudo le tue pietanze in tavola.

//7/

Obtained exclusively from the pressing of hand-picked Italian olives, the extra virgin olive oil Stilla
I'ltaliano 100% is an excellent product thanks to the careful selection of olives and the milling on
the same day that give healthyorganoleptic properties.With a fruity and full-bodied taste Stilla
[talian is ideal for seasoning your dishes raw on the table.




LINEAEVO ITA

Sl

——

i

=RAVERGINE
ZOLIVA

OLIO EXTRAVERGINE 1' A H {l
D1 OLN.& " Ll L

ITALIAND




S’h l/a

L’olio extra vergine di oliva Stilla D.O.P. “Colline Salernitane” e un prodotto di altissima qualita
frutto della premitura di olive di varieta autoctone e di antica introduzione quali la Rotondella, la
Frantoio, la Carpellese e Nostrale per almeno il 65%, I'Ogliarola e Leccino, provenienti da una zona
che comprende 87 comuni della provincia di Salerno, nel cuore del Parco Nazionale del Cilento.
//7/

The extra virgin olive oil StillaD.O.P. "Colline Salernitane™ is a product of the highest quality derived
by the pressing of olives of indigenous varieties and ancient introduction such as Rotondella,
Frantoio, Carpellese and Nostrale for at least 65%, Ogliarola and Leccino, located in an area that
includes 87 municipalities in the province of Salerno, in the heart of the Cilento National Park.




LINEAEVO DOP
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La linea Stilla EVOlution con una release grafica rinnovata, porta in tavola il meglio delle nostre
produzioni di olio extra vergine di oliva. Le colline del nostro territorio cilentano diventano
protagoniste di questa nuova linea di etichette impreziosita da dettagli in oro a caldo e una carta
naturale per evidenziare I'autenticita dei nostri oli migliori.

//7/

The line product Stilla EVOlution with a renewed graphic release, brings to the table the best of
our production of extra virgin olive oil. Our Cilento hills leads this new line of labels embellished
with details in hot gold and raw paper conceived to highlight the authenticity of our best oils.




LINEAEVOLUTION
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Una collezione di gift pack per stupire chi vuoi bene con un regalo prezioso: i nostri migliori oli
extravergine di oliva con una splendida confezione di pregio! Scegli tra gli aromatizzati Bio e
I'ltaliano nella bottiglia formato Capri, un vero e proprio classico di stile ed eleganza, uniti al gusto
della tradizione dell’olio extravergine di oliva.

///

A collection of gift packs to surprise those you love with a precious gift: our best extra virgin olive
oils with a prestigious beautiful box! Choose between Bio and Italian flavored in the Capri bottle, a
true classic of style and elegance, combined with the taste of extra virgin olive oil tradition.
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LINEA GIFT PACK
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Ecco avoi lalinea dedicata al canale HO.RE.CA. Stilla Linea PRO é un valido alleato in cucina per gli
chef di ristoranti e cucine professionali. Una gamma completa di prodotti dal classico olio d’oliva
agli extra vergine di qualita, in particolare BIO e DOP, dagli aromatizzati ai semi, in tutti i formati
piu comodi da utilizzare.

//7

Here is the product line dedicated to the channel HO.RE.CA. Stilla Linea PRO is a very good ally in
the kitchen for chefs of restaurants and professionals. A complete range of products from classic
olive oil to extra virgin quality, in particular BIO and PDO, from flavored to seeds, in every types of
formats most convenient to use.




LINEA PRO

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
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LINEA PRO

OLIO DI OLIVA
PURE OLIVE OIL




LINEA PRO

AROMATIZZATI
FLAVOURED

Stilla




LINEA PRO

PET
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LINEA PRO

OLIO DI SANSA
POMACE OIL
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LINEA PRO

OLIO DI SEMI DI VINACCIOLO
GRAPE SEED OIL
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LINEA PRO

OLIO DI SEMI
SUNFLOWER OIL




Profumi e sapori made in Italy
Scent and flavors made in Italy







Extra Vergine
di Oliva

Rocca € il nostro storico marchio molto apprezzato dai consumatori, in particolare sul mercato
estero. Una gamma completa di prodotti, dall’olio d’oliva agli extravergini, dagli aromatizzati ai
semi, per soddisfare tutti i tipi di palati. Un valido aiuto in cucina per aggiungere alle pietanze un
tocco di italianita con tutto il gusto della tradizione che contraddistingue il nostro olio.

//7/

Rocca is our historic brand much appreciated by consumers, especially on the foreign market. A
complete range of products, from olive oil to the extra virgin ones, from flavored to seeds, to satisfy
all types of tastes. A remarkable help in the kitchen to enrich courses with a touch of Italian blend,
traditionally highlighted by our high-quality oils.




LINEAEVO

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
EXTRA VIRGIN OIL




LINEAEVO

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
EXTRA VIRGIN OIL

i
ROCCA

Olio Extra Verging
di Oliva

Extra Virgin
Olive Oil

hlend of olive oils
of European Union origin
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LINEAEVO

AROMATIZZATI
FLAVOURED




Lisandro e il nostro marchio storico, che da poco e stato rinnovato con una linea grafica dai tratti
moderni. Apprezzato sui mercati internazionali, Lisandro offre una gamma completa di prodotti,
dall’olio d’oliva agli extravergini, dagli aromatizzati ai semi. Un alleato in cucina per accompagnare
con gusto tutti i cibi, valorizzando le pietanze con i sapori di un prodotto tutto italiano.

//7

Lisandro is our historic brand, which has recently been renovated with a modern graphic line.
Appreciated on international markets, Lisandro offers a complete range of products, from olive oil
to extra virgin ones, from flavored to seeds. A remarkable kitchen aid to enrich in taste your food,
thanks to the Italian blend naturally present in our production.




LINEAEVO

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

LISANDRO LISANDRO




Marchesa Maria - | Prodotti del Casato, € la nostra linea de-luxe, con packaging di pregio per portare
in tavola tutto il valore del Made in Italy. Una gamma di oli extravergini di altissima qualita, Italiano
e Biologico 100% e la nostra top quality, la D.O.P. Colline Salernitane, vincitrice del Premio Sirena

d’Oro 2021 come Miglior Packaging, direttamente dalla premitura delle migliori olive del nostro

territorio.

//7/

Marchesa Maria - | prodotti del Casato, is our de-luxe line, with excellent packaging conceived to
bring to the table all Made in Italy appeal. A range of extra virgin olive oils of the highest quality,
Italian and Organic 100% and our top quality, the D.O.P. Colline Salernitane, winner of the Sirena
Award 2021 as Best Packaging, directly from the crushing mills of the best olives in our territory.
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LINEA DE LUXE

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA E SOTTOLI
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND OIL MARINATED PRODUCT
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Salerno




’
L4

ISCHIA

CAPRI

NATIONAL PARK OF CILENTO

COME RAGGIUNGERCI

Aeroporto piu vicino: Aeroporto Internazionale di Napoli “Capodichino”
Dall’aeroporto: Autostrada A3 direzione Salerno / Reggio Calabria

Uscita: Battipaglia direzione Capaccio/Roccadaspide (20 km dall’uscita)

17/

HOW TO REACH

Nearest airport: Aeroporto Internazionale di Napoli “Capodichino”

From Capodichino airport: Highway A3 direction to Salerno / Reggio Calabria
Highway exit: Battipaglia direction to Capaccio/Roccadaspide (drive for 20 km after)












