wMALGAMATIC

BREVETTATA PATENTED

TUTTO IL CASEIFICIO IN UNA SOLA MACCHINA
A WHOLE DAIRY IN ONLY ONE MACHINE

UNE ENTIERE FROMAGERIE DANS UNE MACHINE

DIE GESAMTE KASEREI IN EINER MASCHINE

TODA LA QUESERIA EN UNA MAQUINA
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FINALMENTE
UNA NOVITA

IL BREVETTO MALGAMATIC
IN UNA MACCHINA PREMONTATA
UN INTERO CASEIFICIO

Il Malgamatic & una polivalente in acciaio inox
per la lavorazione del latte usata con successo
da anni da migliaia di caseifid artigianali,mal-
ghe, centri sperimentali didattici, aziende agri-
cole ed agrituristiche.
Il 'suo monoblocco racchiude la caldaia ad
acqua (180 °C) o a vapore o ad olio diatermico
che potete scegliere con riscaldamento a gas,o
gasolio, o elettrico, 0 legna, o pellet.
Due modelli sono disponibili: il pimo (Malga-
matic S) rialzato con pedana per l'opera-
tore,per scaricare il prodotto per gravita sul
tavolo porta stampi o sul tavolo di lavoro, il se-
condo (Malgamatic) per l'estrazione della ca-
gliata manuale.
Il Malgamatic ¢ dotato di bruciatore pressuriz-
zato che assieme al sistema ad alto rendi-
mento ed alla pompa di ricircolo,consente
scambi termid uniformi e velodi sia in riscalda-
mento che in raffreddamento per fare quindi
piti cicli di lavorazione al giomo.
Il Malgamatic riscalda, pastorizza, raffredda,
Ideur.e formaggi e ricotta, paste filate, yogurt,
atte alimentare, con la qualita e gli antichi sa-
pori di una volta, ma con la sicurezza di una
macchina tecnicamente all'avanguardia.
Totalmente coibentata, & dotata di tutte le si-
curezze secondo le normative vigenti ed & mar-
chiata CE.
| cicli di produzione possono essere gestiti in
modo semiautomatico, automatico, automa-
tico con PLC con impostazione di ricette.
Questo ultimo modello pud eseguire il ciclo di
sanificazione ad alta temperatura dopo il la-
vaggio, anche questo & un brevetto della Ma-
gnabosco.
Poche ore dopo la consegna, dopo averlo col-
legato alla presa elettrica, all'acqua, al combu-
stibile e al camino, il vostro Malgamatic sara
pronto a lavorare .
Malgamatic & la tecnologia pil semplice che
in meno di 3 Mq di spazio permette la tra-
sformazione in loco del latte, non richiede
né sala caldaia né permessi dei Vigili del
fuoco.
Viene anche impiegato per la cottura e tratta-
mento della besciamella, marmellate, gelatine,
funghi, ketchup, polenta e altri prodotti ali-
mentari,oltre ad essere usata per lo sciogli-
mento dei grassi,cere e creme.
Perfetto per la trasformazione del latte di
asina,capre cammella e latte in polvere.
Semplice da usare, veloce, pratico e con bassi
consumi, Malgamatic Vi stupira per la varieta e
Elpaliga dei prodotti che potrete offrire ai Vostri
jentl,
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FINALLY
SOMETHING NEW

PATENTED MALGAMATIC:
A WHOLE DAIRY IN ONE
PREASSEMBLED MACHINE

Malgamatic is a monobloc milk processing vat
made of stainless stee|, successfully used by
thousands of artisan dairies, farms, farm holi-
days, as well as in experimental and didactic
centres. The monobloc includes the water
(108°C), steam or thermal :m' boiler, and cus-
tomer can choose the heating by natural gas,
diesel, electricity, wood or ﬁer.
Two models are available: !he first one (Malga-
matic 5) is a lifted model with a footboard al-
lowing the operator to discharge the product
lt?'(gmﬂy into the moulding or working table,
e second one (Malgamatic) is designed for
the manual curd extraction.
Malgamatic includes a pressurised burner al-
lowing uniform and very quick thermal ex-
change during heating and cooling, thanks also
to the high output system and drculation
pump, in order to do more working cycles daily.
Malgamatic heats, rises, cools and pro-
duces cheese, ‘ficotta’, ‘mozzarella” type
cheese, yoghurt, drink milk, with the traditional
quality and old taste, but with the safety of a
very modern machine.
Totally insulated, Malgamatic is equipped with
all safeties complying with standards and is CE
marked.
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Production cycles can be controlled semi-au-
tomatically, automatically, or automatically by
a PLC with the possibility to set many pro-
grams. The last 2 models can perform a sani-
tation cycle after washing, and also this one is
a Magnabosco patent
After few hours from delivery, your Malgamatic
will be ready to work; in fact it is only necessary
to give power and connect water, fuel and
chimney.
Malgamatic is the simpliest technology al-
lowing the milk processing on site in less
than 3 sqm., and it does not need any ex-
ternal heat sources, plants, boiler room or
licenses.
It is also used for cooking and treatment of
béchamel, jellies, jams, mushrooms, ketchup,
‘polenta” and similar products, as well as for
melting of greases, waxes or creams,
nj\erfect fo process also donkey, goat, camel

Simple, raprd pramca.l’ and with low con-
sumptions, Malgamatic will amaze you for the
big variety and quality of products you can offer
to your customers.
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Malgamatic es una polivalente en acero inox
para procesar la leche, usada con &xito desde
hace afios por miles de quesenas artesanales,
tambos, centros de experimentacion, centros
didacticos, granjas y agroturismos.
El monoblock incluye la caldera de agua ca-
liente (108°C) o a vapor o aceite diatermico y
se puede elegir con calentamiento a gas, gas-
oil, electrico, lefia o pellets,
Dos son los modelos disponibles: il primero
(Malgamatic S) es sobre elevado para descar-
gar el producto por gravedad la mesa
porta moldes o sobre la mesa de trabajo y
tiene una plataforma para el operador; en el
segundo (Malgamatic) la extraccion de la cua-
jada se realiza manualmente.
Malgamatic esta dotato de quemador presu-
rizado, el cual junto al sistema de alto rendi-
miento y a la bomba de drculacion, permite
intercambios termicos uniformes y veloces
sea en fase de calentamiento que de enfria-
miento, por lo que se pueden realizar varios
ciclos por dia.
Malgamatic calienta,pasteuriza, enfria, pro-
duce quesos, ricotta, mozzarella, yogurt, leche
alimenticia, con la calidad y los sabores de un
tiempo, pero con la seguridad de una maquina
modemisima y tecnicamente de vanguardia.
Totalmente aislado, esta dotado de todos los
dispositivos de seguridad segun las normas vi-
gentes que le permite tener la marca CE.
Los ciclos de produccion se pueden controlar
en modo semiautomatico, automatico o auto-
matico con PLC con ment de recetas. Estos
dos ultimos modelos pueden realizar el ciclo
de sanificacion despues del lavado, tambien
esto es una patente Magnabosco.
Vuestro Malgamatic sera pronto para trabajar
pocas horas luego de la entrega, de hecho es
suficiente conectarlo a una toma electnica, co-
nectar el agua, el combustibile y la chimenea.
Malgamatic representa la tecnologia mas
simple que en menos de 3 m? de espacio
rmite la transformacion “in situ” de la
eche, sin necesidad de fuentes externas de
calor, tuberias, sala caldera o permisos es-
peciales.
Se puede utilizar tambien para la coccion y tra-
tamiento de "besciamella’, mermeladas, gela-
tinas, hongos, ketchup, polenta y otros
productos alimenticios, ademas de utilizarse
tambien para el tratamiento de grasas, ceras y
cremas.,
Perfecto para procesar leche de burro, cabra,
camello y leche en polvo.
Simple de usar, veloz, practico y con bajos con-
sumos, el Malgamatic lo asombrara con la va-
riedad y calidad de productos que podra
ofrecer a sus dlientes.



CARICO LATTE

MILK FILLING

REMPLISSAGE DU LAIT
EINFULLEN DER MILCH
INTRODUCCION DE LA LECHE

IMPOSTAZIONE E Nt -
REGISTRAZIONE TEMPI,

TEMPERATURE DI LAVORO
E PASTORIZZAZIONE

SETTING AND RECORDING
OF WORKING TIMES AND
PASTEURIZATION
TEMPERATURES.

ENREGISTREMENT DES
TEMPS, TEMPERATURES
DE TRAVAIL ET
PASTEURISATION

EINSTELLUNG DER ZEITEN
UND TEMPERATUREN FUR
VERARBEITUNG UND
PASTEURISIERUNG MIT
DIGITALANZEIGE

SELECCION DE
REGISTRACION DE
TIEMPOS Y
TEMPERATURAS DE
PROCESO Y
PASTEURIZACION CON
INDICACION DIGITAL



CON PLC
(OPTIONAL)

(OPTIONAL)

SCHALTTAFEL
MIT PLC
(OPTION)

TABLERO DE
CONTROL
CON PLC
(OPTIONAL)

IMMISSIONE FERMENTI LATTICI

MILK FERMENTS ARE ADDED

AJOUTE DES FERMENTS LACTIQUES
ZUGABE DER MILCHFERMENTE
AGREGADO DE FERMENTOS LACTICOS




DECHARG

ENTNAHME DE

DESCARGA DE LA
DISTRIBUIDOR DE O

JRA MANUALE PER | FORMAGG!I CHE LO RIC
VLIAL MIXING FOR CHEESE REQUIRING IT

NMELANGE MANUEL POUR LES FROMAGES QUI DEMANDENT
CETTE OPERATION

BRUCHZERKLEINERUNG

CORTE DE LA CUAJADA CON ESPINO PARA QUESOS QUE LO
REQUIEREN

TAGLIO CAGLIATA

CURD CUTTING

COUPE DU CAILLE
SCHNITT DES ROHKASES
CORTE DE LA CUAJADA




FORMATURA
MOULDING
MOULAGE

BILDUNG DER LAIBE
MOLDED

s B
B

RICOTTA-KASES
EXTRACCION DE
RICOTTA

REMPLISSAGE D
ELECTROPOMPE

ENTNAHME DES Fi
ELEKTROPUMPE

INTRODUCCION DEL SUE
PRODUCCION DE RICOTTA




MALGAMATIC CON RISCALDAMENTO A LEGNA
MALGAMATIC HEATED BY WOOD
MALGAMATIC CON CALENTAMIENTO A LENA

MALGAMATIC CON RISCALDAMENTO ELETTRICO
MALGAMATIC WITH ELECTRICAL HEATING
MALGAMATIC CON CALENTAMIENTO ELECTRICO

MALGAMATIC CON RISCALDAMENTO A PELLETS
MALGAMATIC HEATED BY WOOD PELLET

MALGAMATIC CON
CALENTAMIENTO
A PELLETS




PER CHI VUOLE COMINCIARE CON UN PICCOLO IMPIANTO E UN
PICCOLO IMPEGNO ECONOMICO, PROPONIAMO ANCHE IL NOSTRO
COW BATCH, UNA PICCOLA E INCREDIBILE POLIVALENTE AUTONOMA
CON RISCALDAMENTO A GAS O ELETTRICO

IF YOU WANT TO START WITH A SMALL AND CHEAP PLANT, WE PROPOSE
OUR COW BATCH, A SMALL AND INCREDIBLE AUTONOMOUS CHEESE
MAKING VAT HEATED BY GAS OR ELECTRICITY.

PARA QUIEN DESEA INICIAR CON UNA PEQUENA PLANTA ¥ CON UN
PEQUENO ESFUERZO ECONOMICO, PROPONEMOS NUESTRO COW
BATCH, UNA PEQUENA E INCREIBLE POLIVALENTE AUTONOMA, CON
CALENTAMIENTO MEDIANTE GAS O ELECTRICIDAD

MINI CASEIFICIO PREMONTATO SU BASAMENTO CON FUNZIONAMENTO A VAPORE PER FORMAGGI PRESSATL

PREASSEMBLED DAIRY MINIPLANT, WITH STEAM HEATING FOR THE PRODUCTION OF HARD, SOFT CHEESE
AND RICOTTA CHEESE.

MINI QUESERIA PRE-ASEMBLADA SOBRE BASE INOX CON FUNCIONAMENTO A VAPOR, PARA LA PRODUCCION
DE QUESOS PRENSADQS Y RICOTTA.

MINI CASEIFICIO TRADIZIONALE PREMONTATO E PRONTO A FUNZIOMARE y "",'l:ﬁ .T‘*

COMPLETO DI GENERATORE DI VAPORE AD ALTA PRESSIONE FUNZIONANTE A

GAS ,GASOLIO O ELETTRICO, ADDOLCITORE AUTOMATICO SERBATOIO o .. ? h "
.= A

DELLACQUAMINI POLIVALENTEA VAPORE AGITATORE PREPARATORE DI ACQ
CALDA PER FILARE LA MOZZARELLA.

TRADITIONAL, PREASSEMBLED MINI-DAIRY, READY TO

BE STARTED, EQUIPPED WITH HIGH PRESSURE STEAM s
BOILER HEATED BY GAS, DIESEL OR ELECTRICITY,
AUTOMATIC WATER SOFTENER, AGITATOR, HOT WATER
SYSTEM FOR “MOZZARELLA"

MINIQUESERIA TRADICIONAL PREASEMBLADA
Y PRONTA A FUNCIONAR COMPLETA DE:
GENERADOR DE VAPOR DE ALTA PRESION,
FUNCIONANTE A GAS, GAS-OIL O ELECTRICIDAD,
COMPLETO DE SUAVIZADOR AUTOMATICO,
TANQUE DE AGUA, MINI POLIVALENTE A VAPOR
COMPLETA DE AGITADOR Y PREPARADOR DE
AGUA CALIENTE PARA EL HILADO DE LA
MOZZARELLA.



SCHEDA TECNICA MALGAMATIC - MALGAMATIC: TECHNICAL SPECIFICATIONS

100 Lk Litili 200 Lt Utiki 300 Lt Ut 500 Lt Uil 1000 Lt Utili 1500 Lt Litdi 2000 Lt Uil 3000 Lt Util

MALGAMATIC “s" Useful capacity  Usefil capacity  Useful capacity  Useful capadity  Useful capacity  Useful capacity  Useful capacity  Useful capaci
ATIC™S 100 200k 300 sfm'?a o0k Fiﬂﬂfmr :mﬁdm Jﬂmiﬁm

100 Lt Utili 100 Lt Utili 100 Lt Uty 500 Lt Utili
MALGAMATIC Useful caloarity Useful Cdfﬂr.‘f!p‘ Useful -:alpacr'ry Useful ralruacftr
200 L

.......

100 it. A Jo0 it 500

e (e T e
Z1387 mm | @ 1397 mm | £ 190 mm




Process Flow Diagram

PHASE 1
Filling of the Malgamatic boiler with mains
water

PHASE 2
Loading of milk into the Malgamatic unit
and circulation of hot water for
pasteurization or until the desired
temperature is reached

PHASE 3
Cooling with mains water down to the
coagulation temperature, or with chilled/ice
water down to a temperature of 4°C.
Maintenance/Retention of hot water in the
boiler.




Process Flow Diagram

PHASE 4
Curd discharge onto the molding unit and
whey discharge into the
underlying/subsequent vat

PHASE 5
Loading of whey from the curd collection
vat into the Malgamatic unit




IMPIANTO CON 4 MALGAMATIC DA LITRI 500 PER LAVORARE 8000 LITRI DI LATTE AL GIORNO E PER PRODURRE FORMAGGI,
YOGURT E RICOTTA

PLANT EQUIPPED WITH FOUR 500-LITER MALGAMATIC UNITS FOR PROCESSING 8,000 LITERS OF MILK PER DAY AND FOR THE
PRODUCTION OF CHEESE, YOGURT, AND RICOTTA.

MALGAMATIC PRONTI PER
LA CONSEGNA

MALGAMATIC UNITS READY
TO BE DELIVERED

MALGAMATIC PRONTOS
PARA LA ENTREGA
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